" LOIMULASSE

~ Lempeasti rbihuten;

 KAYTTOOPAS



ESIPUHE

Onnittelut Loimulassen hankinnasta! Edessisi on

~ suomalainen keksintd, joka on valmistettu Suomessa alusta
loppuun saakka. Loimulasse on'TdusuIaIaisen, vuodesta
1972 toimineen, perheYrityksen tuote. Lue huolellisesti
nama kéyttéohjéet ja noudata niita niin tuote silyy

kdytdssasi vuosial '

KAYTTOONOTTO, PUHDISTUS JA SAILYTYS

Ennen ensimmaista kayttokertaa POISTA SUOJAKALVO ja
pese tuote huolellisesti kuumassa vedessa tiskiharjalla ja
astianpesuaineella, jotta mahdolliset varastointirasvat
pmstuvat tuotteen pinnalta.

Tuotteen voi pesta tiskikoneessa, mutta suosittelemme
kisinpesua, jotta kaikki lika saadaan kunnolla poistettua.
Kuivaa tuote huolellisesti ja sdilyta sita aina kuivassa .
paikassa pestyni ja irtolika poistettuna. Tuote saattaa
tummua ja naarmuuntua kaytossa. Tama on normaalia, eika
vaikuta tuotteen ominaisuuksiin, eiki kuulu takuun piiriin.
Tarvittaessa kayta saippuavillaa puhdistukseen.



KAYTTOOHJE

Loimulasse koostuu kolmesta osasta. Runko jalka ja

kunnltyspanta

B

Irrota panta jajalka pamamalla niita keskelta yhteen ja nosta pois.
Asettele kala tai muu elintarvike runkoon. :

- Kiinnita panta tydntamalla se ensin levedsta paatyaukosta Iépi ja

sitten kohdistamalla paat kyljen reikiin éamalla painaen pantaa
keskeltd. Valitse sopiva reikakorkeus kypsennettavan ehntarvnkkeen
paksuuden mukaan. :

Jalan voit kiinnittaa seka rungon etupuolelle tai takapuolelle —
riippuen kdyttétarkoituksesta. Aseta jalan toinen paa ensin kyljen.
reidsta |api — paina sitten jalkaa kevyesti ja aseta toinenkin paa
vastakkaisen reidn lapi. Nain jalka ei vaanny. Sdéda sopivaan kulmaan.
Takapuolelle kiinnitys tapahtuu samalla tavalla. Takapuolella jalka
lukittuu hahloihin ja pysyy néin paremmin paikallaan. Varo

_painamasta jalkaa liikaa, ettei se vadnny! Jos jalka tuntuu valjalta,

venyta jalkaa vetamalla sitd kasilla ulospadin. Laita aina toinen paa

~ ensin kyljen reidsta ja vasta sitten paina kevyesti toinen paa.

Aseta teline pysty- tai vaaka-asentoon tulenldhteen eteen ja saada
jalka sopivaan kulmaan, jotta teline ei paase kaatumaan. Lohen

- loimutukseen etdisyys liekistd on sopiva, kun voit pitdd kimmenen

selkdpuolta 10-15 sekuntia liekin ja kalan paistopinnan. valissa.
lhanteellinen paistoaika lohelle n. 1-1,5 tuntia riippuen lohen
paksuudesta. Kypsennyksen aikana kalan ei tulisi palaa kiinni
runkoon. Jos niin tapahtuu, etiisyys liekkiin on liian pieni! Jos
elintarvike kypsyy epdtasaisesti, voit kddntda telineen ylosalaisin,
jolloin saat tasaisemman lopputuloksen. Tuote kuumenee kiytdssa.
Kayti patakinnasta tai suojahanskoja kun kisittelet Loimulassea
kypsennyksen aikana tai sen jilkeen. Ruostumaton terds elaa
lammon vaikutuksesta, mutta palautuu muotoonsa jadhtyessaan.
Syd ja nauti ©. Oikein kypsennetty lohi-on erittdin mehukastal
Kayton jdlkeen puhdista teline huolellisesti ruoanjaamista
astianpesuaineella, kuumalla vedella ja tiskiharjalla. Voit pesta
telineen myos tiskikoneessa.




‘Myonnamme Loimulasselle elinikdisen takuun.

Jos tuotteessa ilmenee takuuaikana vikaa, ota ensin yhteyttd

asiakaspalveluumme sidhképostilla myynti@eléktrorakenne fi.

Liitd mukaan kuvaus seka valokuva virheests tai V|asta ja koplo
; ostokuttlsta

Korjaukset ja takuun piiriin kuuluvat palautukset voit toimittaa
postissa osmtteella iy -

Elektrorakenne Oy, Pihasauniontie 3, 04300 TUUSULA.

LOIMULASSE® on rekisteroity tavaramerkki ja silld on mallisuoja.

www.loimulasse.fi

@loimulasse

LOIMULASSE

Lempeaésti roihuten.



